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Vazeni hosté,
informace o alergenech obsazenych

v pokrmech nabizenych v tomto jidelnim listku,
poskytne obsluha na vase vyzadani.
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Predkrmy

Houézi carpaccio

s pecenymi cherry tomaty, kapary a pikantni olej

s hoblinami parmezanu
80g/195,—

Vepioua panenka

zauzena, s konfitovanou cibuli, hrubozrnnou
horcici a kienové nocky

80g/175,—

Foie gras

grilovana foie gras s fikovou marmeladou

a bylinkovou bagetou a redukci portského vina
80g/210,—

Tygri krevety

pikantni tygri krevety na grilovaném ananasu,
chilli omacka s koriandrem

80g/195,—

Jamon iberico

s cukrovym melounem
409g/190,—

Thajska

pikantni s krevetkami, nudlemi, kufecim masem
a kokosovym mlékem

120,—

Houézi vjuar
s jatrovymi nocky a zeleninou
80,—

Pecend rajcata a pastynak
polévka z pecenych rajcat a pastinaku

s bylinkovymi krutony

85,—

Polevky




/

Ceska klasika

N

Kyselo

polévka z chlebového kvasu, brambory, houby,
michana vejce

80,—

Svi¢kouva na smetané

variace knedlik( a brusinky se slehackou
195,—

Kachni stehno

konfitované, dynové zeli a variace knedlik{
230,—

Kanéi hrbet

smazeny kanci hrbet, marinovany v ¢erveném
viné a jalovci s vlaznym bramborovym salatem
245,—

Veprouad panenka

balena ve videnské slaniné s kfenovou omackou
a bramborové nocky

195,—

Steak

z hovézi svickové, stouchany brambor a peceny
Zampion porto bello
200g/390,—

Jelen

jeleni ragt na cerveném viné s korenovou
zeleninou a domacimi Speclemi

180 g/ 260,—

Teleci

razovy teleci hrbet s italskym rizotem
a hfibkovou omackou se smetanou
180 g/ 250,—

Kure

kureci prsicko supreme, omacka ze susenych
rajcat, gratinované brambory a fava fazolky
180 g/ 190,—

Jehné

jehnéci kotletky na cesneku, kapustickové pyré
a bramborovy knedlik s mladym Spenatem
200 g/ 365,—

Masa




Ryby

Chobotnice

grilovana, na rukolovém l0zku s pastinakovym
pyré, peceny citron

160g/395,—

Krevety
tygfi krevety na thajsky zpUsob a ryzové nudle
150 g/ 340,—

Candat

s drcenymi tomaty, pancettou, bilym vinem
a petrzelovym bramborem na masle
180 g/ 270,—

Losos

grilovany, s cockou beluga a pecenym ¢ernym
korenem

180 g/ 325,—

Spaghetti bolognese

s parmezanem a olivovym olejem
180,—

Tagliatelle

se susenymi rajcaty, smetanou, bilym vinem
a grilovanym kurecim masem

150 g /180,—

Losos

ryzové nudle lososem v sojové omacce
a zeleninou na kari

150 g/ 280,—

Risotto

hfibkové risotto s grilovanym flank steakem,
omackou z lanyzového masla a fava fazolky
150 g / 220,—

Linguine

linguine s jemnou rajcatovo - smetanovou
omackou, bazalkou a parmezanem

150,—

Néco lehc¢iho




Salaty

Recky

fecky salat s jumbo olivami, ¢ervenou cibuli
a syrem fetta

145,—

Ceasar

s kufecim masem, dresingem z ancovicek
a Ccesneku, bazalkové krutony a hobliny
parmezanu

50g/15,— [ 150 g/ 185,—

s tygfimi krevetami, dresingem z ancovicek
a cesneku, bazalkové krutony a hobliny
parmezanu

30g/125— | 120 g / 240,—

Variace salatu

variace listkovych salatl s vinnou redukci,
grilovanym lososem a pecenymi minitomaty
100g/185,—

Ledouy salat

s koprem a mladou cibulkou, aceto balsamico
a kousky marinovaného tunaka

100g/195,—

Mogzzarella

mozzarella s platky rajcat, trhané salatoveé listy,
bazalka, suSena Sunka a redukce balsamica
100g/170,—

Svickoua
dva knedlicky se svickovou a masickem
100g/110,—

Téstoviny
s bolonskou smési
95,—

Kreppe suzeppe

s hnédym cukrem, pomerancem, pekanovymi
ofechy a javorovym sirupem

90,—

Kureci platek
se Stouchanym bramborem
100g/95,—

Rybi prsty
smazené rybi prsty s bramborovou kasi
100g/95,—
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RigecekR
smazeny kureci fizecek s bramborovou kasi
100 g/ 95,—
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Sladké

Buchticky

dukatové buchticky s vanilkovym krémem
85,—

Belgicka cokolada

dort z belgické ¢okolady s marinovanymi
viSnémi v portském viné

105,—

Tuarohové knedliky

plnéné jahodami, strouhany tvaroh a prepusténé
maslo

95,—

Fondant

cokoladovy fondant podavany s vanilkovou
zmrzlinou

110,—

Hranolky

Krokety

Americké brambory
Stouchané brambory
Opeceny a vareny brambor
Cesky knedlik

Glazirovana zelenina
Grilovana zelenina

50,—

Prilohy
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Tel.: +420 499 469 1M1
E-mail: harmonysm@harmonyclub.cz

www.harmonyclub.cz
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