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Menü Nr. 1 – á 385,-:

Terrine aus Gänseleber mit Walnüssen und Johannisbeersauce


Fasan-Essenz mit Sellerienudeln und Spinatklößchen 

150g
Putenbrustroulade mit gedünsteten Pilzen, Sahne-Nudeln und glasiertem Brokkoli


Nuss-Parfait mit Schokoladensauce und Waldfrüchten

Menü Nr. 2 – á 370,-:

Variation von kaltem Huhn mit feiner Majonäse und Toasts


Hühnerbouillon mit Leberklößchen und zartem Gemüse

150g
Hühnerbrustscheiben, Gemüse-Ratatouille mit Bratkartoffeln und Jogurtsauce


Zitronensorbet mit Pfirsich und feinem Wodka

Menü Nr. 3 – á 450,-:

Salat aus marinierten Crevetten, Avocado und Mandarinen


Feine Hühnerbouillon mit hausgemachten Nudeln und Hühnerröllchen


Gegrillte Gänseleber mit gedünsteten Linsen mit Sahne, auf Löffel serviert

150g
Schweinefilet mit Kräutern, wildem Reis und Kartoffelpuffern mit jungen Erbsen


Nougat-Mousse mit Schokolade- und Karamellsauce

Menü Nr. 4 – á 320,-:

Salat aus italienischen Teigwaren mit Thunfisch

150g
Hühnerbrust mit Butter, serviert mit Gemüserisotto und chinesischen Pilzen 


Kuchen

Menü Nr. 5 – á 300,-:

Hühnergelatine mit Preiselbeersauce

150g
Medaillons aus dem Schweinefilet, Speckbohnen, zarte Karotten, gedünsteter Reis mit Sahnekartoffeln


Pfannkuchen mit Heidelbeersauce und Schlagsahne

Menü Nr. 6 – á 420,-:

Rinderbouillon mit Kräuterklößchen 


Brokkoli mit Käsesauce

250g
Forelle, auf Butter gebacken, mit Flusskrebsen und Petersilienkartoffeln


Palatschinken mit Früchten und Schlagsahne

Menü Nr. 7 – á 310,-: 

Käsevariation mit Ananas 

150g
Gegrillte Hühnerbrust, zubereitet mit gratinierten Tomaten und Brokkoli, gebratene Kartoffelküsschen und Kroketten


Schokoladencreme mit Schlagsahne

Menü Nr. 8 – á 285,-:

Kartoffelsuppe nach Art des Hauses, mit Pilzen 

150g
Schweinskeule mit Knoblauch, ergänzt durch Räucherkamm, gedünstetes Kraut, Kartoffel- und Semmelknödel


Kuchen

Menü Nr. 9 – á 290,-:

Hühnerbouillon mit zarten Klößchen

150g
Medaillons aus dem Filet vom Schwein mit Pilzsauce, Spinatnudeln, Kartoffelkroketten


Kuchen

Menü Nr. 10 – á 270,-: 

Hausgemachter Räucherbraten mit Meerrettich und Gurke


Brühe nach Art des Hauses mit Fleisch und Nudeln

150g
Lendenbraten mit Sahne, mit Preiselbeeren und Schlagsahne, böhmische Knödel


Apfelstrudel mit Nüssen 

Menü Nr. 11 – á 380,-:


Lachsklößchen mit Buttertoast 


Wachtelbouillon mit Gemüse

150g
Putenbrust mit Speck, Champignons und Hallimasch  (Blätterpilze) auf Sahne mit Gemüse


Kuchen

Menü Nr. 12 – á 300,-:

Cremige Kräutersuppe

150g
Gegrillte Medaillons aus dem Schweinefilet, Brokkoli mit Käse, Kartoffelroulade, Kroketten


Kuchen 
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